
8:45   - 9:15 RECEPCIÓN Y ENTREGA DE DOCUMENTACIÓN

9:15   - 9:30 APERTURA

DRA. RAQUEL Mª CALLEJÓN FERNÁNDEZ (UNIVERSIDAD DE SEVILLA)

9:30  - 9:50 PONENCIA 1: AUTENTICIDAD DE ALIMENTOS DESDE EL PUNTO DE VISTA DE LA 
INSPECCIÓN.

DRA. CAROLINA SÁNCHEZ PEÑA (SECRETARIA GENERAL DE CALIDAD, INNOVACIÓN Y SALUD

PÚBLICA, CONSEJERÍA DE IGUALDAD, SALUD Y POLÍTICAS SOCIALES)

9:50  - 10:10 PONENCIA 2: CALIDAD EN LA ALIMENTACIÓN USANDO HERRAMIENTAS 
MATEMÁTICAS DE UNA FORMA VISUAL, RÁPIDA Y EFICAZ.

JORNADA DE NUEVAS TENDENCIAS Y 
ESTRATEGIAS ANALÍTICAS EN LA 

AUTENTIFICACIÓN DE ALIMENTOS

Programa

MATEMÁTICAS DE UNA FORMA VISUAL, RÁPIDA Y EFICAZ.

DR. JOSÉ MANUEL AMIGO RUBIO (UNIVERSIDAD DE COPENHAGUE)

10:10  - 10:30 PONENCIA 3: DIFUSIÓN RESULTADOS DE PROYECTO DE INVESTIGACIÓN 
LIDERADO POR LA US: "CARACTERIZACIÓN ESPECTROSCÓPICA DE VINAGRES
ANDALUCES CON D.O.”

INVESTIGADORES PREDOCTORALES : LDA. ROCÍO RÍOS REINA (UNIVERSIDAD DE SEVILLA) Y

LDA. SAIOA ELCOROARISTIZABAL MARTÍN (UNIVERSIDAD PAÍS VASCO, EHU-UPV)

10:30  - 11:00   CAFÉ

11:00  - 11:20 PONENCIA 4: HERRAMIENTAS PARA LA AUTENTICIDAD DEL ACEITE DE 
OLIVA.

DR. RAMÓN APARICIO LÓPEZ (INSTITUTO DE LA GRASA, CSIC)

AUTENTIFICACIÓN DE ALIMENTOS
Departamento Nutrición y Bromatología, Toxicología y Medicina Legal.

Área de Nutrición y Bromatología
Facultad de Farmacia - Universidad de Sevilla

10 de Abril de 2015

INSCRIPCIONES: 

La inscripción es GRATUITA. 

Aforo limitado. Es necesario 

realizar la inscripción previa 

enviando un correo electrónico a 

FECHA Y LUGAR 
DE CELEBRACIÓN:

10 de Abril 2015. 
De 8:45 a 14:30 h

DESTINATARIOS: 

Estudiantes de áreas 
científico-técnicas, 

investigadores 
interesados en aspectos 

INSCRIPCIONES: 

La inscripción es GRATUITA. 

Aforo limitado. Es necesario 

realizar la inscripción previa 

enviando un correo electrónico a 11:20  - 11:40 PONENCIA 5: DESCRIPTORES SENSORIALES: IMPORTANCIA EN LA 
AUTENTICIDAD Y CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA.

DRA. BRÍGIDA JIMÉNEZ HERRERA (IFAPA, CENTRO CABRA)

11:40  - 12:00 PONENCIA 6: COMPUESTOS DE FLAVOR COMO FACTORES DE CALIDAD Y 
AUTENTICIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN.

DRA. Mª TERESA MORALES MILLÁN (UNIVERSIDAD DE SEVILLA)

12:00  - 12.45 MESA REDONDA: CALIDAD Y AUTENTICIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

12:45  - 14:15 SESIÓN DE CATA DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN 

14:15  - 14:30 CLAUSURA DE LA JORNADA

enviando un correo electrónico a 

la dirección: 

jornadaautenticidad@us.es

CONTACTO: 954556761 / 
rcallejon@us.es

PLAZO INSCRIPCIÓN:                
9 de Marzo al 6 de Abril 2015

Salón de Grados. 
Edificio Verde, 

Facultad de Biología.
Avenida de Reina 

Mercedes s/n, 41012 
Sevilla.

interesados en aspectos 
involucrados en la 

calidad, caracterización 
y autentificación de 

alimentos y empresas 
relacionadas directa y/o 

indirectamente con el 
sector agroalimentario.

enviando un correo electrónico a 

la dirección: 

jornadaautenticidad@us.es

CONTACTO: 954556761 / 
rcallejon@us.es

PLAZO INSCRIPCIÓN:                
9 de Marzo al 6 de Abril 2015

COMITÉ ORGANIZADOR:                           
Responsable: Dra. Raquel Mª Callejón Fernández  

Dr. Diego Luis García González

Dra. Mª Lourdes Morales Gómez

Lda. Rocío Ríos Reina


