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Taller universitario: Produccion y caracterizacion de emulsiones verdes

Las emulsiones son dispersiones de dos fases inmiscibles (ej. aceite en agua), las cuales
son cinéticamente inestables. No obstante, este tipo de sistemas tiene un gran interés en
la industria alimentaria, debido tanto a las propiedades sensoriales que tienen este tipo de
alimentos, como a la posibilidad de incorporar ingredientes activos solubles en la fase
oleosa.
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El taller tratara los siguientes aspectos: 0%y °
® )
- Breve seminario sobre emulsiones. et

- Preparacion de emulsiones alimentarias con proteinas de leguminosas.
- Caracterizacion de emulsiones.

. . . . NO INTERNACIONAL
- Prediccidn de la estabilidad de las emulsiones. i bt i
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Taller universitario: Produccion y caracterizacion de bioplasticos
En este taller se pretende dar a conocer al alumno el proceso a partir del que se puede
obtener un material plastico utilizando como materia prima una harina rica en proteina de
una leguminosa como la soja. Ademas, una vez se obtiene el material, se procedera a la
caracterizacion del mismo con objeto de conocer sus propiedades.

El contenido de este taller sera: ': "“J
- Mezclado de ingredientes v_y
- Moldeo por inyeccidon como forma de procesado de materiales plasticos

- Ensayo de traccion para obtener propiedades mecanicas
- Capacidad de absorciéon de agua ANO INTERNACIONAL
- Ensayos dindmicos e
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Fecha: 2 6 16 de diciembre (a elegir)
Lugar: Campus universitario de Reina Mercedes, Facultad de quimica, Dpto. Ingenieria
Quimica
Duracion: 4 h

8:30-10:30 Emulsiones verdes

11:00-13:00 Bioplasticos
Enviar solicitud de inscripcion a chengoechea@us.es antes del 17 de noviembre
indicando en asunto taller leguminosas. En caso de que una de las dos fechas no sea
posible la asistencia, indicar fecha de preferencia
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